Mareno 700
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Solid Top Cooker

Coup de Feu

Robuuste constructie.

Zichtbare delen vervaardigd in inox AlS| 304 18/10.
Regelbare inox poten.

Op open onderstel (afzonderlijk geleverd) of oven.

Thermisch beveiligde oven, thermostatisch regelbaar tot 330°C, for-

nuis met oven geleverd met 1 x verchroomd rooster.

e Dubbele kroonbrander van 11 kW voor de gietijzeren plaat, die een
temperatuur tot 500°C kan bereiken.

e Diktevan de gietijzeren plaat van 20 mm voor een goede warmtever-
deling.

® Versie“simple service” op gas oven GN2/1 + neutrale kast, en 2
branders waarvan de pottendragers op zelfde niveau a's de plaat zijn.

® Gaskranen van plaat en openbranders met waakvlam en thermokoppel

bevelliging.

Het gamma Mareno 700 is het meest betrouwbare gamma: gesatineerd
AIlS| 304 roestvrijstaal 18/10, robuust gietijzer, geémailleerd staal plaat.
Het meest complete en functionele gamma: gesloten raakvlakken, werk-
bladen op dezelfde hoogte, afgeronde hoeken, lage schouwen, gesloten
ruggen. De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met
een brug en eveneens met elementen van de 900 reeks.

Coup de Feu

Construction robuste.

Partie visible fabriquée en acier inox AlS| 304 18/10
Pieds en inox réglables.

Sur soubassement ouvert (livré non monté) ou sur four

Four statique électrique. Four réglable jusqu’a 330°C Four fourni

avec 1 grille chromée.

e Brileur delaplague en fonte a double couronne de puissance élevée
(11 kW!) pour atteindre une température de 500° C au milieu.

® Epaisseur delaplague en fonte polie de 20 mm pour une bonne répar-
tition de lachaleur.

® Version“simple service" sur lefour agaz GN 2/1 + armoire neutre et
2 feux ouverts dont les grilles sont au méme niveau que la plague.

e Plague et feux ouverts dotés de robinets a gaz a sécurité avec thermo-

couple et flamme pilote.

Lagamme Mareno 700 est la plus fiable: acier inox AlSI 304 18/10 et
sating, pieces en fonte robustes, acier émaillé.

Lagamme la plus compléte et fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans
de travail au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fer-
més.L es éléments peuvent se combiner en ligne ou dos ados, a pont éga-
lement avec des éléments de la série 900.

Type Afm./Dim. Plaat/Plaque Bran./Brul. Oven/Four Verm./Puiss. Prijs/prix
cm kW kW kW Euro

open onder stel / sousbassement ouvert

T7-8G+BV7-8 80x73x85 voll.complet 9 9

S7-8GD+BV7-8 80x73x85 1/2 rechts/droite 3,5+6+6 15,5

S7-8GS+BV7-8 80x73x85 1/2 links/gauche 6+3,5+6 15,5

gasoven / four a gaz

T7FG-8G 80x73x85 voll.complet 9 8 17

T7FG-12G 120x73x85 +2 brand./brul 9+3,5+8 8 285

S7FG-8GD 80x73x85 1/2 rechtg/droite 3,5+6+6 8 235

S7FG-8GS 80x73x85 1/2 links/gauche 6+3,5+6 8 235
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